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[.e Pré Fleuri

Instants d'exception

Menu

Les Entrees

Croustillant de foie gras, julienne de légumes a I'orange sanguine,

mesclun et jeunes pousses
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/7 O * Noix de Saint Jacques en coquille, panais, A )
| - crolite de noisette et citron confit E &
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Les plats

\j{ 0 \ Ris de veau, feuilleté au Sésame, morilles et vin du Jura
' >
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Duo de canard : le magret réti, la cuisse confite,
choux rouge-griotte, coing poélé, céleri et crosnes

Médaillon de filet de veau réti, tatin d’oignon et truffe,
betterave gold et jus corsé Marsala

Les froma ges

Pointe de Brie fermier aux fruits secs,

quelques feuilles

Les desserts

Citronnant bergamote

Financier citron, confit citron et bergamote, ~

® Saint Nectaire gratine,

ganache montée !

fain muesli et truffe noire

l
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Menu au choix a 35 €
1entrée, 1plat, 1 fromage, 1 dessert

Menu au choix a 44 €
2 entrées, 1plat, 1 fromage, 1 dessert
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POUR TOUTE COMMANDE DE 10

MEMUS LA MAISON VOUS OFFRE

UNE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
LE PRE FLEURI
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Pour toute commande, le réglement
vous sera demande par cheque,
carte bleue ou espéces

mangue epicee, crumble cacao
o~ ]

Le Pre Fleuri
David Taccoen

Cacaoté .

Déme de chocolat noir, ¢
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Date limite de

commgnde
NOEL

Lundi 18 déc. 2 177 H 00
Commandes a retirer

le dimanche 24 déc.
de9HO00412H30

NOUVEL AN
Mardi 26 déc.a 17 H 00
Commandes a retirer
le dimanche 31 dec.
de9HO004a12H30



